NOS entremets (Disponibilité a définir au moment de la commande)

[Prix a la part : 6,50 €]

Feuilletine

Biscuit chocolat, biscuit amande, feuilletine croustillante pralinée, mousse chocolat

Infiniment Vanille

Sablé breton, cube de pate sablée cuit au beurre, ganache vanille, créme mascarpone vanille, miroir vanille

Réve d’Ivoire

Biscuit chocolat, crémeux passion, ananas marinés aux gousses de vanille, mousse vanille

Féérie

Biscuit cake, crémeux fruits rouges, gelée de framboises, mousse citron vert, glacage rose féérie
Gourmandine [selon saison]

Biscuit aux pommes, pommes caramélisées au four, crémeux caramel, mousse chocolat lait, glacage praliné
Cceur Sauvage

Biscuit amandes, mousse vanille, griottines de Fougerolles, glacage tendre chocolat noir

Prali Frutti

Biscuit cake chocolat, croquant amandes noisettes, abricots caramélisés, crémeux chocolat, mousse praliné
Pur Caraibe

Biscuit chocolat, croquant praliné noisette, mousse chocolat

Luna [selon saison]

Biscuit croustillant aux noix, mousse légere au miel, compotée de figues et de framboise

Opium

Biscuit chocolat, croustillant fruits secs, caramel mangue, poélée de mangues, crémeux passion/vanille bio
de Madagascar, mousse chocolat noir Caraibes

Arabella

Mousse chocolat lait aux éclats de chocolat, bananes poélées aux fruits de la passion, biscuit noisettes,
glacage Gianduja aux éclats d'amandes

Mosaic [selon saison]

Mousse légere a la pistache, biscuit croustillant, dacquoise a la pistache, griottes

Almandarina

Croustillant praliné, Biscuit amandes, Compotée de mandarines, Crémeux amandes, Mousse Inspiration
Amande, Glacage

Tradition Gourmande

Biscuit chocolat, croquant praliné-noisettes, caramel beurre salé, creme Diplomate a la vanille, mousse
chocolat noir, glacage Gianduja

Bahibé
Sablé breton, mousse chocolat-caramel Bahibé, supréme vanille, caramel passion, glacage Dulcey
Filo Fraise

Mascarpone vanille, croustillant inspiration fraise, ganache montée vanille-citron vert, crémeux inspiration
fraise

Mango

Biscuit, ganache montée chocolat lait, mangue a la Vanille, caramel, noisettes caramélisées, glacage
passion
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Prali coco
Crémeux coco, feuilletine pralinée, mousse praliné-coco, biscuit chocolat, glacage praliné-coco

Tradition Framboise

Biscuit chocolat - Confit de framboise - Crémeux chocolat framboise - Praliné feuilletine - Mousse vanille -
Glacage chocolat noir

Crousti Pécan

Biscuit chocolat - Croustillant noix de pécan - Mousse chocolat noir Caraibe — Crémeux vanille — Glacage
chocolat noir

La«M »

Mousse aux cacahuetes - Crémeux praliné mais - Cacahuetes caramélisées — Pain de génes - Croustillant au
riz soufflé - Glacage praliné

Tonkafé

Mousse Café — Crémeux féves de Tonka — Ganache montée café — Pate Sablée — Biscuit chocolat —
Croustillant Praliné

Oriocana
Mousse Chocolat noir — Crémeux chocolat blanc — Biscuit chocolat — Croustillant au grué de cacao

Lemon Tea
Mousse The Earl Grey — Créme au citron — Sablé breton aux graines de Chia — Croustillant sésame et
sarrasin

Les traditionnels

Vaucluse [Minimum 6 personnes] ................. [Prix 4 la part : 6,50 € + 3,50 € le pot de coulis]

Génoise, creme mousseline, framboises, copeaux chocolat blanc.
Servi avec coulis de framboises

MULLI-TTUIES cevenivreeieeeeeeeereneesesesessesensesessenensns [Prix a la part : 7,00 € + 3,50€ le pot de coulis]
Génoise, creme mousseline, fruits de saison, amandes effilées

Servi avec coulis de framboises

STHOTOTE ....coeeeeeeeeeeeeeeeeeeneeensesessensssnssensssnssesssessssssssnssssssnsssnssesnnesns [Prix a la part : 6,50 €]
Petits choux garnis d'une creme patissiere et chantilly

SUPPIEMENT TTUILS ..veeeurieeiiiiitieeieeee ettt st e st e e st e s et e e s st e e s ssaeessaeessaaesssaessanens (0,50€/part)
FOTET NOITE wuvuiieeiieieieeeeiieeeeeeeetieeeereraseeeeersssseseesssssssesessssssnseenes [Prix 4 la part : 6,50 €]
Génoise au chocolat, creme chantilly, griottines de Fougerolles

PaATIS-BIEST .uuevviiiiiiiiieeiiiiietiieeetiieeertteeeeranseessseseesssesersssesesssseeesnns [Prix a la part : 6,50 €]
Pate a chou, créme praliné

AV e 1< 1 s RSN [Prix 4 la part : 7,40 €]

Glace, meringue, créme chantilly

[Glaces au choix selon disponibilité : vanille, framboise, fraise, grand Marnier orange, chocolat, passion]
Pavlova [Sselon SaiSON] ..eeeeeeeveereeenireenneereenneeeenns [Prix a la part : 6,50 €+3,50€le pot de coulis]
Meringue, mascarpone vanille, fruits rouges frais

Servi avec coulis de framboises

Spécialité de la maison :

Fraisier [selon saison] ....eeeeeeeeeeeeeenereennnereennne. [Prix a la part : 7,50 € + 3,50 € le pot de coulis]
Génoise, créeme mousseline, fraises de saison, décor pate d’amandes. Servi avec coulis de framboises
A commander 48h a ’avance
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Le traiteur

LE SALE
Réduction (& servir Chaud) ......ooeeeeveieeiiiiiiieiiiieeeeiee e eeereeeeeneeeenns [1,30 € piece]

Mini paté, pizza, saucisse feuilletée, feuilleté d’escargot, quiche
(Conseillé : 3 a 4 par personnes)

TOASE/CANAPE .....ovvieeeeeeiiiiee et e e e e e e errre e e e e e e e e e e e s srereeeeeeeeeennns [1,40€piece]

(Plateau de 35 ou 45 piéces / A commander 48h 4 I'avance)

Mini Crépes Bretonnes...........oocccveeeieeiiieeececieee e [1,30€ piece]
Poulet ,thon, saumon...
MINT BUIZET ... .utiiiieiiiieeecttt ettt e et e e e aaee e e e eereaeeeeesraeeeennns [2,30€piece]
J\Y S5 9010 076) 0XCT 13 N 1o ) s VNP ERTRPPRRRR [1,90€ piece]
Moricette garnie (Conseillé : 2 PAr PETSOTINES) ..........cvurverererrrssrssesssssssessssssssssssssessesssssssssssssssssnses
PLIAtEAU A€ 8.ttt e e et e e et e e e e ae e e e tae e e taeeeeaaeeeeaaaeeeataeeenaeeeanneeeenrraeann [13,30€]
PlAtEAU A€ 15.uuuiiiiieiiiiieceieiee ettt eette e eetr e e e eetbae e e e eeetbereeesesssaeeeeeesssseeeeeeestaseeeeesssrseeesenssrasseseennnes [24,00€]
PlatEatl A€ G0 .uuueiiiieiiieieieeieiee ettt e eere e e e eear e e e eebba e e e e eseaaae e e e eetba et e e eetbareeeeerrareeeeeeraraaeeens [48,00€]
VIBITIIIE eeuneieuniiieuneeeetueeeetaeeeeuneeeeaneeeesneseesnessessnnssensnsseesnnssesnnessersnnsees [2,30 € piece]
(Conseillé : 2 par personnes / Commande de 30 verrines minimum/ A commander 48h a 'avance)
Ficelle Iard COME.......coouueeiiiiiiiiiieieee e [3,90 € piece]
KOUZEINOPT ... e e e e e e e [28,00 € le kg]
Cake salé (IMINIMUIN 2)..uuuiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeceeeeeeeeeee e e e e e e e e e e eeaaaaaaes [14,50 € piece]
LY T s TSR0 by o) o T TP UURRRR [43,00 € piece]
(Taille uniques 6-8 personnes, environ 48 toasts / A commander 48h a 'avance)
LE SUCRE
Mignardises (Conseillé : 3 A 4 PAT PETSOMIES) ....eeruieruieiieiieieeieeteeite sttt e e e st e et e sbeestesate st e st esaeenee
Plateatl e O c.oeeveveiiieiiie ettt ceette e e eette e e e eebar e e e eeaaa e e e eeeabareeeserbareeeeebareeeeennn [12,20€]
Plateatl de 18 ....oooiiieeeeeeeeeeeee ettt et e e e e e e e e e ————treeeeeee e e e e naaaraaaaes [23,40€]
PLAtEAT A€ 30 .nuveeiceiieeeeee ettt e et e e e ta e e e e ae e e e aa e e eeabee e e aaeeeearaeeenreeennaaeennes [39,00€]
PLATEAT A€ 4O ..ttt e et e e et e e eaa e e e etaeeeente e e abaeeensae e e neeeeennaeeennes [52,00€]
KOUZEINOPL.....eiiiiieeee e aae e [28,00 € le kg]
SIS ettt ettt et e et e e et e e etaaeseanasseanneseasnnseannnnsesnnnesesnnnssesnnasees [33,00 € le kg]
33 3 (0 1¢) o LT RTRRTRRR [28,00 € le kg
Galette GOUMEAU ......ccovvvneiiiiiiieeeieeiieeeeeeeeae [6 pers.: 11,50 € / 8 pers.: 16,50 €]
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